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VORMISCHER FUR SPRITZ-
GIESSEN UND EXTRUSION

MISCHEN
Steuergerate fur Vormischer

Typ SLT 1

KOCH Steuergerat
fiir eine Station

Wichtige Merkmale:

- einfache, benutzerfreundliche Handhabung

« Ubersichtliches Bedienfeld mit Tastatur und
Textanzeige

« Speicher fur bis zu 100 Rezepturen

« RS 422 Daten-Schnittstelle optional

Schussgewicht und Prozentwerte der Dosierung
kénnen Sie direkt Uber das Bedienfeld eingeben.
Das Gerat ermittelt automatisch die bendétigten
Dosierzeiten. Ein Neustart-programm erleichtert
lhnen die automatische Beflillung des Mischers
nach einem Materialwechsel.

Typ SLT 2

KOCH Steuergerat fir zwei Stationen

Zum Anschluss an SpritzgieBmaschinen - fur je-
den Produktionszyklus werden die Dosier- und
Mischzeiten gesteuert. (ohne Abb.)

Typ MCT

KOCH Steuergerat mit MCT Steuerung
bis 4 Stationen und 1 Mischer

Wichtige Merkmale:

« einfache und benutzerfreundliche Bedienung

« Ubersichtliches Bedienfeld mit Tastatur und
Textanzeige

« alle Betriebsdaten werden gespeichert und sind
jederzeit abrufbar

« Speicher fur bis zu 100 Rezepturen

« Programme flir Neuware und Mahlgut

Schnittstelle zur externen Datenverarbeitung

oder zum Ausdrucken

.

Das Gerat steuert und Gberwacht alle von lhnen
vorgegebenen Ablaufe. Sie erfassen am Gerat das
zu verarbeitende Material und geben dann die
gewilinschten Prozentwerte ein. Die KOCH-MCT-
Steuerung berechnet daraufhin automatisch die
genaue Zudosierung. Alle Betriebsdaten werden in
einem internen Speicher erfasst und kénnen jeder-
zeit abgerufen werden. Besonders wichtig ist dies
fur die Nachweispflicht in zertifizierten Unterneh-
men.




MISCHEN
Vormischer fir SpritzgieBmaschinen

Typ KK

Maschinendurchsétze bis 25 kg/h
Schussgewichte bis 200 g

Fur Pulverdosierung und genauester Masterbatch
Verarbeitung sollten Sie einen Vormischer ver-
wenden. Sollte noch Mahlgut dazukommen, sind
Sie hier auf der sicheren Seite. In Kombination mit
einem Fordergerat lauft alles vollautomatisch.
Dieser kleine Mischer passt auf alle kleinen Ma-
schinen. Mischer aus GAL / So-HB 100, abriebfest.

Abb. Vormischer Typ KK
mit Zwischentrichter Typ Z 5
und Dosierstation Ko 2-1

Typ G

Maschinendurchsétze bis 70 kg/h
Schussgewichte bis 900 g

Ein preisgunstiges Gerat fur mittlere Maschinen-
durchsatze. Bis zu vier verschiedene Komponen-
ten kénnen Sie wahlweise im Baukastensystem
verarbeiten. Mit den Férdergeraten von KOCH-
TECHNIK lauft die Anlage dann vollautomatisch
und zuverléssig. Mischer aus GAL / So-HB 100, ab-
riebfest.

Abb. Vormischer Typ G
mit Zwischentrichter Z 12
und Dosierstation K6 2

MISCHEN

Vormischer fir SpritzgieBmaschinen

Typ V12

Maschinendurchsétze bis 100 kg/h
Schussgewichte bis 1,5 kg

Zur Auswahl stehen auch hier Dosiergerate fur
Pulver, Masterbatch, Neuware oder Mahlgut mit
den dazu passenden Foérdergeraten.

Der Mischkorper wird in V 2 A gefertigt.

Abb. Vormischer Typ V 12
mit Zwischentrichter Typ Z 12
und Dosierstation K6 3

Typ V 25

Maschinendurchsétze bis 250 kg/h

Schussgewichte bis 4,0 kg

Dieser Mischer mit 25 | Inhalt ist fur mittelgroBe
Maschinendurchséatze und fur bis zu vier Kompo-
nenten konzipiert. Er wird in V 2 A gefertigt.

Abb. Vormischer Typ V 25
mit Zwischentrichter Z 24
und Dosierstation Ma 2

(ohne Abb. - vergleichbar mit Typ V25)

Typ V 40

Maschinendurchsétze bis 400 kg/h
Schussgewichte bis 7,0 kg

Der V 40 aus V 2 A ist fur gréBte Maschinendurch-
satze und fur die Verarbeitung von bis zu vier ver-
schiedenen Komponenten einsatzfahig.
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MISCHEN MISCHEN

. . . . . . . . . .
Leistungsinformationen der Vormischer fur Leistungsinformationen der Vormischer fur
SpritzgieBmaschinen SpritzgieBmaschinen

1 ,— Gesamtdurchsatzleistung: Typ KK Gesamtdurchsatzleistung: Typ G x TypGx7
P2 ko3 4 beiPulverund NW max. 20 kg/h bei Pulver max. 40 kg/h 100 kg/h
bei Masterbatch max. 25kg/h bei Masterbatch max. 60 kg/h 120 kg/h

E & Schussgewicht _ Anschlusswert ca. 0,21 kW 0,22 kW

2 3 mit Pulver max. 1509 % Komponenten (Stationen) max. 3-4 4
2 mit Masterbatch max. 2009
- Anschlusswert ca. 0,1kw
r Y Komponenten (Stationen) max. 3
Gesamtdurchsatzleistung: Typ G Gesamtdurchsatzleistung: TypV 12x TypV 25 x
bei Pulver und Neuware max. 60 kg/h bei Pulver max. 180 kg/h 280 kg/h
bei Masterbatch max. 70 kg/h bei Masterbatch max. 250 kg/h 350 kg/h
Schussgewicht § Anschlusswert ca. 0,45 kW 0,55 kW
mit Pulver max. 7009 - Komponenten (Stationen) max. 4 4-6
mit Masterbatch max. 900 g
Anschlusswert ca. 0,15 kW
Komponenten (Stationen) max. 4
7 L e}
Pu3, K63
Gesamtdurchsatzleistung: TypV 12 TypV 25 Gesamtdurchsatzleistung: Typ V 40 x Typ V 60 x
bei Pulver und Neuware max. 80 kg/h 200 kg/h bei Pulver max. 400 kg/h 600 kg/h
bei Masterbatch max. 100 kg/h 250 kg/h bei Masterbatch max. 500 kg/h 1.000 kg/h
wy Schussgewicht Anschlusswert ca. 0,75 kW 1kw
8 . mit Pulver max. 1.000 g 2.000g 2 E Komponenten (Stationen) max. 4-6 4-6
mit Masterbatch max. 1.500 g 40009 - =
Anschlusswert ca. 0,2 kW 0,25 kW
g Komponenten (Stationen) max. 4 4-5
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MISCHEN

Vormischer fiir Extruder und andere Maschinen

Typ G x

Maschinendurchsétze bis 60 kg/h

Bis zu drei Dosierstationen auf dem Mischer. Aus-
fuhrung in GAL / So-HB 100, abriebfest. Fur Ex-
truder und Blasform-Maschinen. Hier wird char-
genweise zudosiert. Sinkt der Fullstand unter ein
bestimmtes Niveau, so dosieren alle Stationen
eine genau einstellbare Menge in den Mischer. Da-
bei spielt es keine Rolle, ob der MaschinenausstoB
gleichméaBig oder ungleichmaBig ist. Der Farbton
bleibt immer konstant.

TypGx7

Maschinendurchsétze bis 120 kg/h
Bis zu vier Dosierstationen, dhnlich G x, in
GAL / So-HB 100, abriebfest.

Vormischer Typ G x
mit Ma 2, Ko 3, 612 D

Typ V12 x

Maschinendurchséatze bis 250 kg/h
Chargendosiergerat fur groBte Durchsatze. Bis zu
vier Komponenten kénnen Sie hier problemlos
verarbeiten. Egal ob Pulver, Kérner oder Mahlgut -
alles geht! Dazu die passenden Forderer und schon
lauft die Anlage vollautomatisch.

MischerinV 2 A.

Vormischer Typ V12 x
mitMa4und A8

MISCHEN

Vormischer fiir Extruder und andere Maschinen

Vormischer Typ V 40 x

mit Ma 4, A 8, K& 4

Typ V 40 x

Maschinendurchsétze bis 500 kg/h

Auch hier wird chargenweise zudosiert. Bis max. vier
Stationen, alternativ sechs Stationen, passen auf
den Vormischer. Fur einen Materialwechsel bené-
tigen Sie nur eine Minute, um alle Stationen vom
Mischer weg zu schieben und eine weitere Minute,
um die Férdergerdte weg zu schwenken. Alles ohne
Werkzeug! Auch so kénnen Sie Kosten sparen und
sich die Arbeit erleichtern. MischerinV 2 A.

Typ V 25 x
Maschinendurchsétze bis 350 kg/h

Ahnlich wie V 40 x, passend fir vier Dosierstationen.
MischerinV 2 A.

Typ V 60 x

Maschinendurchséatze bis 1.000 kg/h
Ahnlich wie V 40 x, jedoch héher.

Typ V100 x

Maschinendurchséatze bis 1.500 kg/h
Ahnlich wie V 40 x, jedoch héher.
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KAMMERVOLUMEN DOSIERUNG
- EIN KOCHPATENT

KOCH-Dosiergerate mit Kammervolumendosierung erreichen eine Feinstdo-
sierung bis 0,01 %. Mit einer Dosierstation kann mit Schussgewichten von1g
bis 5000 g eingefarbt werden.

€2 KOCH-PATENT

KORNER-DOSIERUNG

mit £ 0,15% Genauigkeit fiir Kérner / KOCH-Patent

Jede Kammer der Dosierrolle wird gleichmaBig gefillt, bevor sie aus-
getragen wird. Sind zu viele Kérner der Kammer, werden diese abge-
streift. Mit einer konstanten Drehzahl lasst sich eine extrem hohe
Dosiergenauigkeit erreichen.

VORTEILE & MERKMALE

* 5 Dosierrollen flir Schussgewichte von 2g bis 10.000g
* einfacher Rollenaustausch

* hohe Dosiergenauigkeit

PULVER-DOSIERUNG

mit * 0,15% Genauigkeit

Die Kammern der Dosierrolle werden mit Pulver immer gleichméaBig
gefullt. Unter einem Tragblech ist immer das gleiche Schiuttgewicht vor-
handen - egal ob sich viel oder wenig Pulver im Vorratsbehalter befindet.
Zusammen mit Rihrarm und Zwangsauskratzer ist die Dosierrolle die
beste Voraussetzung fur eine genaue Pulverdosierung.

ZELLRAND-DOSIERUNG

Fur Granulat oder Mahlgut kommt ein Zellenrad aus V 2 A mit groBen
Kammern zum Einsatz.
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DOSIEREN
Rollen der Kammervolumen Dosierung

Fur folgende Schussgewichte stehen die entsprechenden einfachen Dosier-
rollen oder alternativ Dosierrollen mit 2 versetzten Kammern zur Auswabhl:

.,

N N NN

2g bis 80g 5g bis 3009 10g bis 5009 20g bis 2.000g 100g bis 10.000g
9/0 91 9/2 9/3 Zellenrad 8/1 fur KEM-Ma

Zellenrad aus V2 A

=g

Beispiel einer Dosierrolle Beispiel einer Beispiel einer Dosierrolle
fur Schussgewichte von Pulverdosierrolle fur Schussgewichte von
5 g bis 300 g. 100 g bis zu 10.00 g.

Die Auswahl an Dosier- Das Zellenrad aus V2 A

rollen deckt Schussge-
wichte von 2 g bis zu
2.000 g ab.
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DOSIEREN Typ K6
Dosierstationen mit Kammervolumen Dosierung

Kérnerstation fur Masterbatch

Mit dieser Kdrnerstation kénnen Sie sehr genau und stufenlos zu-
dosieren. Egal, ob Masterbatch, kleine oder groBe Kérner - die Do-
sierrolle macht alles mit. Dafiir ist sie gebaut und hat sich bestens

bewahrt.
Inhalt
Deckel Typ kg /h Liter
Ko 2-1 0,5 *4,0
K6 2 1,0 *6,0
Ko 3 4,0 *10,0
K6 4 7,0 *10,0

“Behalter aus GAL und Plexiglas

———— Plexiglasbehdilter

Typ Ma

0 KOCH-PATENT Kornerstation fir Neuware und Mahlgut bis 200 kg/h

Scharfkantige Kérner dosieren zu kénnen, ohne dass sich der Do-
sierkorper verklemmt, ist eine unverzichtbare Voraussetzung, damit
Sie kontinuierlich produzieren kénnen. Deshalb hat diese Dosiersta-

Farbe sparen durch
Kammervolumen-

dosierung! tion ein Zellenrad aus V 2 A. Nach auBen hin absolut dicht, besitzt sie
innen ein Ruhrwerk. Mit einer Schiebevorrichtung unter der Station
Rihrer kénnen Sie am Mischer einen schnellen Farb- und Materialwechsel
vornehmen, ohne das ganze Gerat abbauen zu muissen.
230V/50Hz i Auskratzer Inahlt
Anschluss Typ kg /h Liter
Ma 1 7,0 1
Ma 2 14,0 i
Ma3 25,0 1l
Ma 4 140,0 Bl
Mas 200,0 *20
Dosierstation Pu 2
“Behalter aus GAL und Plexiglas
Dosierrolle 0/2
Typ Ma?
Typ Pu Mahlgutstation bis 500 kg/h
Diese groBe Dosierstation Ma 7 haben wir speziell fiir schlecht rie-
Inhalt Pulverstation selfahiges Mahlgut oder Gries gebaut. Ein ein-gebautes Zellenrad
e kg/h Liter Mit der Pulverstation vom Typ Pu kénnen Sie sehr genau rieselfs- und ein Rihrwerk auf dem Boden sor-gen fir einen gleichmaBigen
Pu1 05 *4,0 higes Pulver dosieren - und das mit einer Genauigkeit von * 0,15%. Austrag. Baugleich mit Pu 7 bis 15 kg/h Pulverdurchsatz
Pu2 10 %60 Farbwechsel sind fir Sie kein Problem mehr - diese lassen sich
P . schnell und sauber erledigen, ohne das Umfeld zu verschmutzen.
us 20 100 Die Pulverstation ist zuverlassig, technisch logisch aufgebaut und —
Pu4 40 *100 einfach in der Handhabung. Dosiert wird lber eine Dosierrolle, Ty kg /h nLi:e:
Pu5 7.0 *20,0 deren Kammern zwangsweise ausgetragen werden. Der Ruhrer
Pu7 150 400(V2A) in der Station bewegt das Pulver und verhindert gleichzeitig eine MalZ 2000 40

Briickenbildung. Mit einer Sterngriffschraube kénnen Sie die Rolle
“Behilter aus Plexiglas zur Reinigung oder zum Tausch herausnehmen.

“Behilter aus GAL und Plexiglas



DOSIEREN
Dosierstationen mit Kammervolumen Dosierung

Typ K6 - Ko 8

Kornerstation fir Neuware und Mahlgut

Ein groBes Zellenrad mit eingebauten Dichtringen erméglicht es,
Neuware und rieselfdhiges Mahlgut zu dosieren. Die Kammervolu-
mendosierung sorgt flr eine genaue Dosierung.

Inhalt
Typ kg /h Liter
K66 350,0 *40,0
Ko7 600,0 *60,0
K6 8 1000,0 *100,0

“Behilter aus V2A

DOSIEREN

Vorrichtungen fir Kammervolumen Dosierung

Schwenkvorrichtung SV 3

Schwenkvorrichtung fiir groBe Dosierstationen

« erleichtert Materialwechsel und Auswiegen

- far groBe Dosierstationen

« aus stabilen Grauguss

« zum leichten Ausschwenken der Dosierstation

Schiebevorrichtung SV 2

Schiebevorrichtung fiir Dosierstationen

« erleichtert Entleerung und Auswiegen

« fur kleine bis mittlere Dosierstationen an Mischern

< aus hochfesten Aluminiumguss

« leichtes Verschieben der Dosierstation auf den Wellen

W

austauschbar mit
allen Dosierrollen

Kornervorrichtung Typ V

Kornervorrichtung fir Pulverstation

Mit dieser patentierten Vorrichtung wird in einer Pulverstation Typ
PU jede Art von Farbkornern zudosiert. Der Ringeinsatz wird mit
zwei Schrauben befestigt und schon kdnnen Kérner dosiert werden.
Viele Aufgaben lassen sich so schnell und flexibel erledigen.

€2 KOCH-PATENT
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DOSIEREN
KEM-TOUCH

Das neue Kem-Touch ist ein einfach und intuitiv bedienbares Dosier- und
Einfarbgerat. Masterbatch oder Additive werden Uber Kammervolumen-

39

Dosierung in das frei zulaufende Hauptmaterial dosiert. Fiir Schussgewichte

von 2g bis 2.000g

o KOCH-BAUKASTENSYSTEM

DIREKTEINFARBUNG IM KOCH BAUKASTENSYSTEM:

KEM-TOUCH Dosiergerat mit Adapterflansch AZ3,
Materialtrichter Z2 und Kompaktférdergerat TméD -
zur Férderung von zwei Materialkomponenten, z.B.
von Neuware und Mahlgut.

Beim KEM-TOUCH ist die Steuerung direkt im Ge-
hausekorper integriert und bietet verschiedene
Programme fiir den direkten Einsatz auf Spritz-
gieBmaschinen oder Extrudern.

« ein Startimpuls kommt entweder von der
Verarbeitungsmaschine oder erfolgt
zeitgesteuert.

« kompatibel mit Komponenten des KOCH
Baukastensystems

« Versorgungsspannung mit 115 V oder 230 V
zur Auswahl

« Alarmausgang, potentialfrei, 24 V oder
115 V/230 V (Option)

« passend fur alle KOCH-Adapterflansche Typ AZ

« einfache, schnelle und werkzeuglose Montage

Neuer Motor fiir volumetrische Dosierung: Beim
KEM-TOUCH mit Steuerung im Gehéausekorper
sorgt ein Schrittmotor* fiir die konstante Kam-
mervolumendosierung liber Dosierrolle.

Die Vorteile dieses Schrittmotors mit

Planetengetriebe sind:

« ein hohes Drehmoment und Haltemoment
fur exakte Wiederholgenauigkeit und gleich-
maBigen Dosierzyklus

« ein prazises Start/Stopp-Verhalten

« 60% weniger Energieaufnahme
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DOSIEREN DOSIEREN
KEM-TOUCH KEM-TOUCH
Einfarbgerate flir SpritzgieBmaschinen und Extruder Einfarbgerate fiir SpritzgieBmaschinen und Extruder

Typ KEM / AZ

Maschinendurchsatze bis 200 kg/h

und Schussgewichte von 2 g bis 10 kg

KEM mit AZ-Flansch zum Einfarben von Granulat
auf jeder Maschine. Das Gerat ist fur drei Kompo-
nenten geeignet, die Dosierstation abnehmbar.
Die stufenlos einstellbare Dosiermenge garantiert
Ilhnen zugleich einen absolut gleichbleibenden
Farbton.

Typ KEM mit AZ /608 /Z 2

Typ KEM / AZ
mit zwei Stationen

Maschinendurchsétze bis 200 kg/h

und Schussgewichte von 2 g bis 10 kg

Mit diesem KEM kdnnen Sie zwei Komponenten
dem Neumaterial zudosieren. Ideal, wenn Sie ne-
ben dem Einfarben mit Masterbatch noch Treib-
mittel, Antistatikum oder Flammschutzmittel bei-
geben mussen.

Typ KEM mit AZ / Z 12

Typ KEM-Ma / AZ

fiir Maschinendurchsétze bis 500 kg/h

und Schussgewichte von 2 g bis 10 kg

KEM-Ma Dosiergerate gibt es flr verschiedene
Materialdurchsatze: KEM-Mal fur bis zu 7 kg/h,
KEM-Maz2 fur bis zu 14 kg/h, KEM-Ma3 fur bis zu
30 kg/h und KEM-Ma4 fur bis zu 140 kg/h. Die Ge-
rate dosieren gréBere Mengen gut rieselfdhiges
Mahlgut, aber auch Masterbatch, Uber ein Zel-
lenrad aus V2A Edelstahl. Auf den Vorratsbehal-
ter aus hochwertigem Aluminiumguss kann zur
automatischen Befullung ein KOCH-Fordergerat
montiert werden. Die Schiebevorrichtung SV2 er-
leichtert das Auswiegen und die Entleerung. Fir
eine gleichméaBige Dosierung des Materials sorgt
ein Ruhrwerk im Vorratsbehalter.

Typ KEM-Ma / AZ / Z 12 mit Schiebevorrichtung SV 2

TYypKEM / AZ 3

fur Maschinendurchsatze bis 200 kg/h
und Schussgewichte von 2 g bis 10 kg

KEM fir eine Dosierstation. Uber eine zusétzliche
Schiebe-vorrichtung SV 2 kénnen Sie die Dosier-
station blitzschnell nach hinten schieben und das
Masterbatch auswiegen.

Typ KEM mitAZ3 /25

KEM-PU

Direkte Zudosierung von gut rieselfédhigem Pulver
Auch das KEM-Pu fur Mengen von bis zu 2 kg/h
gut rieselfahigem Pulver ist mit einer Touch-Panel
Steuerung ausgestattet. Bei der Pulverdosierung
werden die Kammern einer speziellen Dosierrolle
mit Hilfe eines Auskratzers entleert. Zuvor verhin-
dert ein Ruhrwerk im Vorratsbehalter Brickenbil-
dung im Material und sorgt flr eine gleichméaBige
Befullung der Pulverdosierrolle. Fur Zugabe von
Pulver stehen verschiedene Dosierrollen zur Ver-
fagung.
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DOSIEREN
KEM-TOUCH Vorrichtungen

Materialférderer

KEM-Touch

Direkteinfarbgerat

Materialtrichter

Volumetrische Zudosierung von
Masterbatch oder Additiven

Flansch fur freien Zulauf der
Hauptkomponente

Verarbeitungsmaschine

RINGEINSATZ
UND SCHIEBEVOR-
RICHTUNG

flr automatische Beftillung und ein-
fachste Materialwechsel

(1)

Uber einen gummigelagerten Ringein-
satz lasst sich das Férdergerat MIKO
(bis 15 kg/h) auf den Materialbehélter
aus Plexiglas aufbauen.

(2]

Bei haufigen Materialwechseln ist es
sinnvoll, das KEM-TOUCH auf einen
Flansch mit Schiebevorrichtung SV2 zu
montieren. So lasst sich die gesamte
Station sehr leicht vom Materialschacht
wegziehen und kann, ohne den Einsatz
von Werkzeug, ausgewogen oder ent-
leert werden.

Funktional:
KEM-TOUCH mit
AZ-Flansch und
Schiebevorrichtung SV2

DOSIEREN
KEM-TOUCH Steuerung

STEUERUNG DER DOSIERUNG UBER TOUCH-DISPLAY:
« 3,5“ berlihrungssensitives Farbdisplay (8,9 cm diagonal)

4 PROGRAMME FUR DIE DIREKTDOSIERUNG:
« PROGRAMM 1 fur Extruder mit konstanter Drehzahl

« PROGRAMM 2 fur SpritzgieBmaschinen:
Der Startimpuls wird vonder SpritzgieBmaschine gegeben.

+ PROGRAMM 3 fur Extruder und Blasformmaschinen mit
variabler Drehzahl. Dosierung in Abhangigkeit von Dreh-
impulsen der Extruder-Schnecke, die Gber einen Kontakt
abgenommen
werden.

+ PROGRAMM 4 fur SpritzgieBmaschinen: Dosierung tber
einen potentialfreien Kontakt oder Impuls von der Verarbei-
tungsmaschine. Eingabe des prozentualen Farbanteils.

« stufenlose Einstellung der Dosiermengen in Prozent oder
Sekunden

- 100 Rezepte frei konfigurierbar (Programm 4)

« Sprachauswahl und Passwortschutz fur verschiedene Bediener

- Softwareupdates tUber Micro-SD-Karte

« abwartskompatibel zu alteren KEM-Geraten

KOMMUNIKATION MIT EXTERNEN SYSTEMEN:
Optional kénnen Sie die Steuerung des KEM-TOUCH in
Ubergeordnete, externe Systeme einbinden:

« Ethernet-Schnittstelle (Protokoll: Modbus-TCP)

« Industrie 4.0 kompatibel durch OPC-UA

« einfache Integration in die Maschinensteuerung und Einbin-
dung in die Koch-Visualisierungssoftware

OPTIONEN:
« Fullstands- und Drehliberwachung
« Ethernet flr Fernwartung, Modbus-TCP und App-Steuerung

KEM-TOUCH

www.Koch-technik.com  TIZEERI

Ideal, wenn neben Masterbatch noch Antista-
tikum oder Flammschutzmittel beigegeben
werden muss: 2 KEM-TOUCH Dosiergerate mit
Adapterflansch AZ, Materialtrichter Z5 und
Foérderabscheider TmABS fur zwei Materialien,
wie Neuware und Mahlgut.

Einstellungen Programm Programm P2
P1 [ Dosierzeit [T
AR i W= o
- Zyhuszsit suto a0
.D[-‘L
= L B - [ = |

Rezept

[P AT

Eh T |

] s

3|

me w0 13 mas Tws

Die einfache Bedienung Uber Touch-Display flhrt den Anwender durch die Mends.
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DOSIEREN
GRAVIKO

Die patentierte GRAVIKO dosiert die Kunststoffmaterialien prazise und zuverlas-
sig mit héchster Wiederholgenauigkeit

Die GRAVIKO ist ein patentiertes gravimetrisches Dosier- und Wagesystem, wel-
ches sich durch seine hohe Reproduzierbarkeit auszeichnet. Uber einen Schie-
ber, alternativ feinstdosiert mit Kammervolumendosierung, kénnen die Ein-
zelkomponenten wie Korner, Pulver, Mahlgut oder Gries, in den Wagebehalter
dosiert werden. Kleinstmengen werden mit einer Genauigkeitsberechnung von
0,001 s zudosiert. Die Wiegezelle registriert das Ist-Gewicht der Einzelkompo-
nenten und Ubermitteln die Werte an die Koch-Steuerung. Diese vergleicht die
Werte mit dem errechneten Soll-Gewicht.

Die Wiegung fur jede Fullung wird hundertfach aufei-
nanderfolgend durchgefihrt, wobei Schwankungen
ausgeglichen werden. Stimmen Soll- und Ist-Gewicht
Uberein, wird das Schuttgut in den Mischer entleert.
Ein Horizontal-Rihrwerk vermischt die Chargen op-
timal, bevor sie auf der Maschine verarbeitet werden.
Durch die sehr genaue Feinstdosierung in Kombination
mit dem gravimetrischen Verwiegen entsteht ein Re-
gelkreis, durch den eine absolut korrekte, vom Schutt-
gut unabhéangige Zudosierung gewabhrleistet wird. Die
patentierte GRAVIKO bietet eine Genauigkeit mit Tole-
ranz von +/- 4 Kérnern bei Zudosierung von 1.000 Kér-
nern. Dieser Wert bleibt im Vergleich zu marktiblichen
Dosiersystemen bislang untbertroffen.




DOSIEREN
GRAVIKO Aufbau

Je nach Durchsatz der Verarbeitungsmaschine kénnen in der Basis-Version bis
zu vier verschiedene Materialien verarbeitet werden. Die GRAVIKO lasst sich di-
rekt auf der SpritzgieBmaschine oder dem Extruder einsetzen und ist kompati-
bel zu allen KOCH TECHIK-Gerdten und Zubehor.

Fordergeréat MIKO + Z1

Zwischentrichter Z 13 Zwischentrichter Z 26

Schiebevorrichtung

Riihrermotor

Reinigungstir

GRAVIKO-Grundkérper

GRAVIKO Typ GK 250

DOSIEREN
GRAVIKO Funktionsweise

FUNKTIONSWEISE

Uber einen Schieber, alternativ feinstdosiert mit Kammervolumen-
dosierung, kénnen die Einzelkomponenten wie Kérner, Pulver, Mahl-
gut oder GCries, in den Wagebehalter dosiert werden. Kleinstmengen
werden mit einer Genauigkeitsberechnung von 0,001 s zudosiert.
Zwei Wiegezellen registrieren das Ist-Gewicht der Einzelkomponenten
und Ubermitteln die Werte an die Koch-Steuerung. Diese vergleicht
die Werte mit dem errechneten Soll-Gewicht. Die Wagung fur jede
Fullung wird hundertfach aufeinanderfolgend durchgeftihrt, wobei
Schwankungen ausgeglichen werden. Stimmen Soll- und Ist-Gewicht
Uberein, wird das Schiuttgut in den Mischer entleert. Ein Rihrwerk ver-
mischt hier die zudosierte Charge optimal, bevor sie auf der Maschine
verarbeitet wird.

(1]

GRAVIKO GK 600

mit Zwischentrichter Z13
und A8 Materialabscheider

(2]

GRAVIKO GK 65

im Baukastensystem mit
Steuergerat MCm-G touch.
Far Maschinendurchsatze
bis 65 kg/h

Bis zu vier Komponenten kénnen
Uber Schieber oder die bewahrten
Pulver-, Masterbatch- oder
Kérnerstationen (Pulver, Kérner
oder Mahlgutstationen) zugege-
ben werden. Alle Kom-
ponenten werden nachdem
Verwiegen und vor der Weiter-
verarbeitung sehr gut vermischt.
Der GRAVIKO ist ohne Werk-
zeug in zwei Minuten zerlegt.

GRAVIKO GK 250

Die GK 250 ist im Grundkonzept
baugleich mit der GK 65, aber
gréBer und fur Maschinen-
durchsatze bis 300 kg/h.

4 Dosierstationen kénnen im
Baukastensystem zusammen-
gestellt werden.

GRAVIKO GK 600,
GRAVIKO GK 800,
GRAVIKO GK 1000
Maschinendurchséatze bis
600 kg/h, 800 kg/h bzw.
1000 kg/h

(3]

GRAVIKO DEMONTAGE

Das Zerlegen einer GRAVIKO
erfolgt, ohne Werkzeugeinsatz,
innerhalb von zwei Minuten. Die
Dosierstationen lassen sich nach
dem Lésen von zwei Flagel-
schrauben schnell nach auBen
schieben.

o

SCHWENKVORRICHTUNG

Ab einer Zudosierung von

mehr als 800 kg/h wird die
Schiebevorrichtung durch eine
90°-Schwenkvorrichtung ersetzt.
Diese erleichtert den Material-
wechsel und die Reinigung.
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DOSIEREN DOSIEREN
Technische Daten der GRAVIKO GRAVIKO GK 2000

GRAVIKO IN EXPLOSIONSANSICHT

@ Deckel
@ Waigebehalter mit Prazisionswiegezelle
© Reinigungstir (Fenster)

GRAVIKO GK 2000

Maschinendurchsétze bis 2000 kg/h

Mit dieser GRAVIKO kdénnen Sie bis zu 2000 kg/h
verarbeiteten. Je nach Behalterart und -gréBe
kénnen 4 bis 8 Dosierstationen aufgebaut werden.
Fur die Materialférderung sind alle KOCH-Férder-
gerate und Forderabscheider geeignet. Optional
ist es moéglich, die GRAVIKO mit einer Differenzial-
dosierung (Loss in Weight-Steuerung) auszuriisten
und an jeden Extruder anzupassen.

Z6 =288mm

Z13 =398 mm l¢Dpg -l
226=415mm Eo

ALLE GRAVIKOS KONNEN UBER ZWEI-KOMPONENTEN-FORDERER
BIS ZU 5 MATERIALKOMPONENTEN VERARBEITEN.

Typ Durchsatz | Gehause Stationen | Leistung | Spannung Typ A B C D@ EO
kg/h* max. kw V/Hz mm mm mm mm mm

GK 65 65 GKAL 4 0,19 400/50 GK 65 405 A+35+7x 671 50 140
GK250 300 GKAL 4 0,19 400/50 GK 250 485 A+35+7Zx 729 96 200
GK 600 600 V2A 4/6 0,19 400/50 GK 600 700 A+35+7Zx 910 96 200
GK 800 800 V2A 5 0,47 400/50 GK 800 980 A+ZF* +Zx 1060 96 330
GK 1000 1000 V2A 6 0,47 400/50 GK 1000 1161 A+ ZF* +Zx 1190 96 330
GK 1500 1500 V2A 6 0,47 400/50 GK 1500 1362 A+ ZF* + Zx 1190 96 330
GK 2000 2000 V2A 8 0,47 400/50 GK 2000 1658 A+ZF* +Zx 1449 96 300

*Voraussetzungen: Schiittdichte > 0,65 kg/m* / mit Zufiihreinheit D 50 * ZF = Zufiihreinheit (je nach Typ: flache Ausfiihrung 35 mm, hohe Ausfilhrung 142 - 225 mm)
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DOSIEREN

Optionale Loss in Weight-Steuerung der GRAVIKO

GRAVIKO GK 1000 mit Loss-
in-Weight Steuerung
in der Anwendung

LOSS IN WEIGHT-
Steuerung

Optional ist es moglich, die GRAVIKO mit
einer Differenzialdosierung, auch Loss in
Weight-Steuerung genannt, auszuristen
und an jeden Extruder anzupassen.

Die Loss in Weight-Steuerung beruht
auf dem Prinzip der Gewichtserfassung
des, analog zum gewtlinschten Material-
durchsatz, zugegebenen Materials. Die
Gewichtserfassung erfolgt mit héchster
garantierter Genauigkeit.

Die GRAVIKO GK 1500 (linke Abbil-
dung) wurde mit einer Loss-in-Weight
Steuerung ausgeriistet. Zum Dosieren
und Férdern des Materials kénnen alle
Dosierstationen oder Férdergerate im
KOCH Baukastensystem verwendet
werden.

DOSIEREN
STEUERUNG DER GRAVIKO

STEUERGERAT TYP MCGT

Das MCGT ist ein einfach zu bedienendes Steuergerat fur gravime-
trische Dosiersysteme. Uber die Steuerung ist die Dokumentation
aller Dosierparameter inklusive aller Ergebnisse mdglich. Nach
Eingabe der Rezeptur in % erfolgt die Dosierung vom ersten Zyklus
an, ohne manuelle Kalibrierung.

DISPLAY
« TFT-LCD 5,77, 24bit mit LED-Beleuchtung und Touchfunktion

HARDWARE

« 16bit Prozessor ARM 9 und bis 4 Gb Festspeicher

- SD Steckkartenplatz sowie optionale Schnittstellen:
Ethernet, USB, RS232/422

- Ansteuerung bis zu 4 Dosiereinheiten
(8 Dosiereinheiten optional)

SOFTWARE

« Software mit einfachster Handhabung

« Sprachumschaltung: Anzeige in 16 Landessprachen

« Manuelle Betéatigung aller Funktionen (Reinigung und
Einrichtbetrieb)

« 100 Rezepturen und Mahlgut-Programm

« Dosierungs-Parameter mit Soll- und Ist-Wert-Anzeige

« Vorgabe der Dosiermenge z.B. fur Oktabin-Fullung

« USB-Schnittstelle zur Ausgabe der aufgezeichneten
Dosierdaten

« Internet FTP-Server implementiert
(IP- und DNS-Server-Adresse einstellbar)

« 3x Passwortebenen und Passwortverwaltung

« Alarmaufzeichnung, Alarmkonfiguration und
Toleranziiberwachung

« Anbindung an Visualisierungssoftware (optional)

« Ansteuerung von 4 Férderkomponenten
(bis 8 Forderer optional)
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